
MENU CARTE  
 

Entrée, Plat, Fromage  ou   Dessert          63 € 

Plat      &    Dessert          47 € 

                     Entrée  &  Plat                     52 € 

 
 

Les Entrées 

 
 

Homard Tiède 

Ajoblanco, Pamplemousse, Bisque comme une Vinaigrette                    26 €    

 

Rencontre d’une Tomate Cœur de Bœuf et la Mer 

Tomate Cœur de Bœuf Rôtie, Poutargue, Crème d’Anchois, Aneth, Ail Confit              22 € 

 

Foie Gras de Canard mi-cuit,  

Brioche Maison, Cerises au Porto, Goyave        26 € 

 

Tataki de Thon, 

Sucrine Grillée et Laquée, Fromage Frais aux Herbes                             26 € 

 

  La Mer

 

 

Maigre Rôti,  

Riz Noir de Camargue dans un Beurre Blanc, Chips Soufflées                    32 € 

 

Loup Rôti sur Peau,  

Fine Ratatouille, Jus d’Arêtes Réduit à la Tomate                    32 € 
 

 

Saint-Pierre,   

Confit de Fenouil, Jus de Bouillabaisse monté à la Rouille                31 € 
                  

                                           

La Terre  

 
 

Filet de Bœuf aux Morilles « 52
ième

 anniversaire », (supplément au menu 3 €)                                  

Gâteau de Pommes de Terre         34 € 

 

Noisette d’Agneau au Beurre,  

Aubergine Confite, Condiment Basilic/Tomate Séchée, Jus Réduit                                         30 € 

 

Magret de Canard cuit à Juste Température, 

Risotto de Freekeh, Betterave et Tagète                                       30 € 

              

Fromages affinés servis au plateau       15 €         

Les Desserts Maison à commander en début de repas (voir page suivante)   

  



 

 

 

Notre sélection de desserts 
Tous nos desserts, sorbets et glaces sont faits maison  

 

 

 

 

 

Cheesecake Framboise et Citron Vert                        17 €  
Confit Framboise et Piment d’Espelette, Sorbet Framboise/Poivron 

(Sans Gluten) 

 

 

 

Choux Comme un Paris-Brest à la Noix de Cajou            17 € 
Praliné et Cajous Caramélisées, Glace Cajou 

 

 

 

Raisin en Plusieurs Textures                 17 € 
Crémeux Dulcey/4 Epices, Biscuit Amandes et Croustillant Granola, Sorbet Raisin Blanc et Noir 

Jus Comme une Sangria 

(Sans Gluten) 

 

 

 

Tartelette Chocolat Soufflée                17 € 

Praliné Maïs Maison, Crème et Glace au Maïs, Chips de Polenta 

(15 Minutes de Cuisson, commande en début de repas obligatoire) 

 

 

 

Poire Pochée au Kalamansi                        17 € 
Panna-cotta Yaourt Grec Citron Vert, Nuage Kalamansi, Sorbet Poire/Curry Vert 

 

 

 

Tablette Chocolat Caraïbe Valhrona    à partager (2 pers), ou pas…            22 € 

Chocolat Caraïbe Valhrona 66 %, Praliné Pistaches, Mousse Fleur d’Oranger, Zestes d’Orange 

(à commander en début de repas) 

 

 

 

 

 

 

 

Afin de maintenir un niveau de service de qualité, il est préférable de passer 

commande en début de repas 
           

   


