
MENU CARTE  
 

Entrée, Plat, Fromage  ou   Dessert          59 € 

Plat      &    Dessert          45 € 

                     Entrée  &  Plat                     50 € 
 

Les Entrées 

 
 

Asperges de Provence, 

Crème d’asperges, Œuf Mollet, Croustillant de parmesan                              24 € 

 

Langoustines,  

Ragoût de Petits-pois, Cébette, Emulsion des têtes                     26 € 

 

Foie Gras de Canard mi-cuit,  

Compotée de Mangue, Abricots rôtis au miel, Safran et Réduction de vinaigre     26 € 

 

Noix de Saint Jacques, 

Mousseline de Topinambour, Artichaut, Citron, Jus de volaille, Guanciale                       26 €    

 

   

La Mer

 
 

Maigre,  

Sauce aux Algues, Spiruline, Poireaux et Couteaux                    28 € 

 

 

Lotte,  

Crème Pistache, Tomates déshydratées, Poudre d’olive, Crémeux de Brocoli, Yuzu et endives              30 €

            

Bar,  

Billes de Pommes de terre, Ecrasé de Courgette, Jus de Bouillabaisse Oriental                               30 € 
                  

                                           

La Terre  

 
 

Filet de Bœuf aux Morilles « 50
ième

 anniversaire »,  

Pommes Croquettes  (supplément au menu 3 €)                                      32 € 

 
 

Duo de Canette, Crémeux carotte-passion,  

Kumquat, Sauce aux agrumes                                                                30 € 

 

                 

Selle d’Agneau,                                                                

Aubergines rôties en salade, chimichurri, condiment yaourt, Choux rouge                                           30 €

                    

Fromages affinés servis au plateau       15 €         

Les Desserts Maison à commander en début de repas (voir page suivante)   



  

 

 

NOTRE SELECTION DE DESSERTS 
Tous nos desserts, sorbets et glaces sont faits maison  

 

 

Le Citron                                 17 €  

Biscuit Citron vert 

Crémeux citron 

Tuiles amandes 

Glace vanille noisette 
 

 

 

L’Ananas                         17 € 
Ananas rôti au rhum                       

Ganache dulcey 
Glace lait de coco et citron vert 

(Possible sans gluten) 

 

 

La Fraise de Carpentras                                  17 € 

Sablé Breton 

Diplomate Vanillé 

Sorbet Fraise Timut 
(Possible sans gluten) 

 

 

Le Chocolat                  17 € 

En mille-feuilles et Ganache 

Siphon Menthe 

Glace Chocolat Noir 
(Possible sans gluten) 

 

 

 

 

 

Afin de maintenir un niveau de service de qualité, il est préférable de passer 

commande en début de repas 
           


